Cada detalle es importante. Puede ser necesario corregir el pH del agua de la mezcla. Una fermentacién dptima requiere una perfecta nutricién de la
levadura. La proteccion contra la oxidacion asegura que su cerveza tenga cualidades organolépticas dptimas y una buena conservacion.
Brewline® le proporciona las herramientas para responder a todos estas cuestiones.

Graft nutrients
Craft Arom

Revelacion aromatica

Craft Active

Nutriente especifico

Craft Active favorece la multiplicacion de las levaduras y limita los riesgos \ Craft Arom es una preparacion de levaduras inactivadas naturalmente

de fermentacion.Craft Active es un nutriente especifico a base de sal de | rica en aminodcidos y ergosteroles. En aplicacién temprana, durante la

amonio y vitamina B1 (tiamina) directamente asimilable por la levadura. ‘ fermentacion alcohélica, Craft Arom optimiza el potencial aromatico de
. la cerveza terminada.

-Dosis: de 20 a 30 g/hL 1

30g/hL proporcionan 63mg/L de nitrogeno asimilable 3 -Dosis: 30 g/hL

-Acondicionamiento: bolsa de 1 kg -Acondicionamiento: bolsa de 1 kg

Otros productos
Craft Redox

Antioxidante

Craft Acid-L

Corrector de acidez

Craft Redox garantiza una proteccién completa contra la oxidacion y protege el
potencial aromatico del mosto y de la cerveza. Aumenta la longevidad de las
cualidades organolépticas y la vida dtil de la cerveza.

El control del pH es un pardmetro clave para la produccion de cerveza.
Craft Acid-L se utiliza para corregirlo en el agua de la mezcla o en el
mosto de la cerveza.

-Dosis: 1-4 g/hL de mosto
-Acondicionamiento: bolsa de 1 kg

-Dosis: segln el resultado del control del pH
-Acondicionamiento: garrafa de 6 kg
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Para toda informacion complementaria, fefiérase a la ficha técnica o al envase.



