
 

 

 
FICHA TÉCNICA 

Craft Acid -L 
 
FORMULACIÓN  
Ácido L(+) Láctico natural (E270). 
 

CAMPO DE APLICACIÓN  
Acidificación del agua de cocción o del mosto. 
Autorización de empleo según RCE N ° 606/2009. 

 
DOSIS RECOMENDADAS  
Dosis: Agregue la cantidad requerida para obtener el pH final deseado, como un ejemplo debajo de la tabla de dosificación en función del pH inicial y 
el pH objetivo. 
 

 
 
 
MODO DE EMPLEO 
Disolver directamente el producto en el mosto o en el agua de la mezcla. 
 
ESPECIFICACIONES 

 
CONSERVACIÓN 
Conservar en su envase original herméticamente cerrado, en un lugar seco, fresco y libre de olores. Respectar la DLUO (Fecha límite de utilización 
óptima) marcada en el envase. Utilizar rápidamente una vez abierto. 
 
ACONDICIONAMIENTO  
Garrafa de 6 kg. 
 
 
Para uso en cervecería. Para el desarrollo de productos para consumo humano directo. Información dada como indicación tal y como está, sin compromiso ni garantía. 
Producido de acuerdo con las especificaciones de pureza recomendadas para las enzimas utilizadas en los procesos alimentarios por el Comité Mixto de Expertos 
fao/OMS sobre Aditivos Alimentarios (JECFA) y la FCC. Las condiciones de uso del producto están sujetas al adecuado cumplimiento de la legislación y normas locales 
en vigor.  
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INCIDENCIA DE LA ADICIÓN DE ÁCIDO LÁCTICO SOBRE EL PH DE DIFERENTES AGUAS

Agua de red

Agua desmineralizada

Agua mineral

Aspecto y color Liquido claro  Arsénico < 1 ppm 
Olor Acide  Cianuro < 1 ppm 

Pureza 88-89%  Hierro < 10 ppm 
Densidad (20°C) 1.20-1.22 g/mL  Cadmio < 1 ppm 
Metales pesados < 5 ppm  Cloruros < 0,1% 

Plomo < 0,5 ppm  Sulfatos < 0,1% 
Mercurio < 1 ppm    


