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PROFIL AROMATIQUE

MISE EN VALEUR DU FRUIT, 
RESPECT TYPICITÉ

COCO, VANILLE, 
DOUCEUR

CARAMEL, 
TOASTÉ, FUMÉ

APPORT DE 
STRUCTURE

Copeaux 
chêne français

Fresh ••• •• •
Light •• •• •

Medium • ••• •• ••
Medium + • • ••• ••

Copeaux 
chêne américain

Medium • ••• •• •
Medium + • •• ••• •

Dosage & utilisation : 
Dose : Entre 1 et 4 g/L* (en fonction du temps de 
contact et objectifs attendus).

Moment d'application : En garde

* Données à titre indicatif : procéder à des essais afin de déterminer la 
dose optimale et le temps de contact pour chaque bière.

Brewline® vous propose les copeaux FR & US de la gamme Œnobois® pour 
révéler le caractère de vos bières. 

 Temps de contact* : 8 à 15 jours.  

Packaging : 
 ·Copeaux : sac de 12 kg - 2 filets infusion de 6 kg
 ·Kit bois : 1 échantillon de chaque référence 
d'environ 50 g, un dépliant explicatif et 2 fiches de 
suivi de dégustation.

COPEAUX FR & US

KIT BOIS
Imaginez de nouvelles recettes grâce au kit Œnobois® !

Élaborées à partir de chêne français et de chêne américain, les références de copeaux 
Œnobois® permettent d’apporter complexité, finesse et rondeur à vos bières. Avec les 
différentes chauffes proposées, vous pourrez différencier vos bières et y apporter une 
touche originale.

Pour tout travail avec granulars, sticks, staves… mais aussi de blends, 
contactez-nous pour une offre adaptée à vos envies.

Quelques exemples d'utilisation :
 · Fresh / Light     3-4g/L  bières blondes, IPA, NEIPA…
 · Medium    3-4 g/L ambrées, triples, brunes, noël..
 · Medium +     1-2 g/L  noire, porter, stout…


