Voi decidete il processo di chiarificazione e stabilizzazione. Brewline® vi accompagna offrendovi le soluzioni piu adatte.

INOSTRI CHIARIFICANTI E & NOSTRI STABILIZZANTI

PolyStab

Gel di silice e polivinilpolipirrolidone

PolyStab & uno stabilizzante colloidale monouso a base di gel di
silice e PVPP (polivinilpolipirrolidone), agisce per assorbimento dei
polifenoli e delle proteine instabili della birra.

-Dosaggio : 5 - 50 g/hL
-Confezionamento : pacchetti da 1kg, sacchi da 10 kg

Silica Sol

Sol di silice

Silica Sol & una sospensione colloidale di silice. Permette la
chiarificazione della birra tramite I'assorbimento delle proteine
instabili della birra e migliora la sedimentazione del lievito. Silica
Sol pud anche essere usato nel mosto al termine della bollitura
per migliorare la separazione delle proteine nel trub.

-Dosaggio : 20 - 120 mL/hL
-Confezionamento : flaconi da 1 kg e da 6 kg

Silica Gel

Gel di silice in polvere

Silica Gel permette l'assorbimento delle proteine instabili
responsabili della torbidita colloidale. L'assorbimento selettivo
delle proteine permette di mantenere il colore, il pH, le qualita
organolettiche e la tenuta della schiuma della birra. Il gel di silice
pud essere usato per la filtrazione della birra.

-Dosaggio : 20 - 120 mL/hL
-Confezionamento : sacchi da 15 kg

Polyvinylpolypyrrolidone micro-granulée

La PVPP stabilizza la birra e ne prolunga la shelf life assorbendo
una frazione dei polifenoli responsabili del torbido. PVPP viene
aggiunto alla birra in maturazione o durante la filtrazione.

-Dose : 5-50g/hL

-Dose di utilizzo massimo : 50 g/hL

-Confezionamento : pacchetti da 200 g, e fusto da 19.96 kg
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Per ogni ulteriore informazione, fare riferimento alle indicazioni riportate sulla scheda tecnica del prodotto o sulla confezione.
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