
 

 

 
 

SCHEDA TECNICA 
Craft Acid -L 

 
 
FORMULAZIONE  
Acido l(+) lattico naturale (E270). 
 
CAMPO DI APPLICAZIONE  
Acidificazione dell'acqua di ammostamento o del mosto. 
Autorizzazione all’uso secondo RCE N°606/2009. 

 
DOSI CONSIGLIATE  
Dosi: Aggiungere la quantità necessaria all'ottenimento del pH finale desiderato, per esempio qui sotto l’abaco di dosaggio in funzione del pH iniziale 
e del pH auspicato. 
 

 
 
 

MODALITÀ D’USO  
Diluire il prodotto direttamente nel mosto o nel sull’acqua per l’impasto. 
 
SPECIFICHE 

 
CONSERVAZIONE 
Conservare nella confezione originale sigillata, in un ambiente fresco e secco (< 10 °C). 
Rispettare la data di scadenza sulla confezione. Utilizzare rapidamente dopo l’apertura. 
 
CONFEZIONAMENTO  
Canestro da 6 kg. 
 
CC/22-08-2019  
Per l'uso in birrerie. Per la produzione di prodotti destinati al consumo umano diretto. Informazioni fornite a solo scopo informativo e al meglio delle nostre conoscenze, 
senza impegno o garanzia. Prodotto secondo le specifiche di purezza raccomandate per gli enzimi utilizzati nella trasformazione alimentare dal comitato misto FAO/OMS 
di esperti sugli additivi alimentari (JECFA) e dall'FCC. Le condizioni d'uso del prodotto sono soggette al rispetto della legislazione e delle norme locali. 
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IMPATTO DELL'AGGIUNTA DI ACIDO LATTICO SUL pH DI DIVERSE ACQUE

Acqua dalla rete

acqua demineralizzata

acqua minerale

Aspetto & colore Liquido limpide  Arsenico < 1 ppm 
Odore Acide  Cianuro < 1 ppm 

Purezza 88-89 %  Ferro < 10 ppm 
Densità  (20 °C) 1.20-1.22 g/mL  Cadmio < 1 ppm 
Metalli pesante < 5 ppm  Cloruri < 0,1 % 

Piombo < 0,5 ppm  Solfati < 0,1 % 
Mercurio < 1 ppm    


