
 

 

 
  

SCHEDA TECNICA 
Craft Arom 

 
 
FORMULAZIONE  
Craft Arom è un complesso di lieviti inattivati (Saccharomyces cerevisiæ) naturalmente ricchi in composti riducenti (Cisteina, Gly-Cys, Glu-Cys,  
N-acetilcisteina, Omocisteina e glutatione). 

 
CAMPO DI APPLICAZIONE  
Ottimizza il potenziale aromatico della birra finita. Per un’aggiunta nel corso della moltiplicazione/reidratazione dei lieviti. 

  
DOSI CONSIGLIATE  
Dosi: 30 g/hL.  

 
MODALITÀ D’USO  
Sciogliere il prodotto in dieci volte il suo peso d'acqua ed incorporare direttamente durante la moltiplicazione /reidratazione omogeneizzando al riparo 
dall'ossigeno. Procedere ad una corretta gestione della nutrizione azotata per garantire l'efficacia ottimale di Craft Arom. 

 
SPECIFICHE  

 

CONSERVAZIONE 
Conservare nella confezione originale sigillata, in un ambiente fresco e secco (< 10 °C). 
Rispettare la data di scadenza sulla confezione. Utilizzare rapidamente dopo l’apertura. 

 
CONFEZIONAMENTO  
Sachetto da 1 kg (cartone da 10*1 kg). 
 
 
 
 
 
CC/22-08-2019  
Per l'uso in birrerie. Per la produzione di prodotti destinati al consumo umano diretto. Informazioni fornite a solo scopo informativo e al meglio delle nostre conoscenze, 
senza impegno o garanzia. Prodotto secondo le specifiche di purezza raccomandate per gli enzimi utilizzati nella trasformazione alimentare dal comitato misto FAO/OMS 
di esperti sugli additivi alimentari (JECFA) e dall'FCC. Le condizioni d'uso del prodotto sono soggette al rispetto della legislazione e delle norme locali. 

Aspetto & colore Polvere beige  Azoto totale in N < 10 % 
Solubilità nell'acqua < 40 %  Azoto ammoniacale in N < 0,5 % 
Lieviti revivificabili ≤ 10² UFC/g  Azoto organico in N < 9,5 % 

Muffe < 103 UFC/g  Acidi amine in N < 1,9 % 
Batteri lattici < 103 UFC/g  Umidità < 7 % 
Batteri acetici < 103 UFC/g  Cadmio < 50 mg/kg 

Salmonelle Assenti/25g  Arsenico < 3 mg/kg 
Escherichia coli Assenti/1g  Piombo < 5 mg/kg 

Stafilococchi Assenti/1g  Mercurio < 1 mg/kg 
Coliformi < 10² UFC/g    


