
 

 

 
  
 

SCHEDA TECNICA 
Craft I-glass 

 

 

FORMULAZIONE  
Ittiocolla in polvere acidificata e pronta all'uso. 

  
CAMPO DI APPLICAZIONE  
Chiarifica e affinamento organolettico della birra. 

 
DOSI CONSIGLIATE  
- Torbido normale: 100-250 mg/hL di birra in maturazione 
- Torbido importente: 250-400 mg/hL di birra in maturazione 
L'associazione con il gel di silice (aggiunta successiva dopo 24 ore) favorisce la sedimentazione e il compattamento delle particelle in sospensione. 

 
MODALITÀ D’USO  
Mescolare la quantità di coadiuvante di chiarifica da utilizzare in circa 100 volte il suo peso in acqua sterile fredda fino ad ottenere un gel omogeneo. 
Aspettare 1 – 2 ore, rimescolare, quindi incorporare nel serbatoio di maturazione ed omogeneizzare. 
Dopo 1 - 3 settimane di maturazione, travasare il serbatoio. 

 
SPECIFICHE 

 
CONSERVAZIONE 
Conservare nella confezione originale sigillata, in un ambiente fresco e secco (<10 °C). 
Rispettare la data di scadenza sulla confezione. Utilizzare rapidamente dopo l’apertura. 

 
CONFEZIONAMENTO  
Sacchetto da 100 g. 
 

 

 

CC/22-08-2019  
Per l'uso in birrerie. Per la produzione di prodotti destinati al consumo umano diretto. Informazioni fornite a solo scopo informativo e al meglio delle nostre conoscenze, 
senza impegno o garanzia. Prodotto secondo le specifiche di purezza raccomandate per gli enzimi utilizzati nella trasformazione alimentare dal comitato misto FAO/OMS 
di esperti sugli additivi alimentari (JECFA) e dall'FCC. Le condizioni d'uso del prodotto sono soggette al rispetto della legislazione e delle norme locali. 

Aspetto & colore Polvere giallo scarico  Azoto totale >10% 
Umidità ≤12%  Ferro < 70 ppm 
Ceneri <2  Arsenico < 2,5 ppm 

Acido citrico 23%  Mercurio < 1 ppm 
Proteine >64  Piombo < 4 ppm 


